MONTALVIN

VERDICCHIO
dei Castelli di Jesi DOC 2020 '.

Approvisionnement continu
UELENOSI

Région : Marche ASCOLI PICENO

Cépage : 100% Verdicchio

Vignoble : Situé dans la plus ancienne partie de Castelli
di Jesi; 100m d’altitude; sols a tendance
sablonneuse. 5000 plants/hectare. Rendement
de 8000kg/hectare.

Elaboration : Aprés la vendange manuelle qui a lieu a la fin
d’octobre, les raisins sont minutieusement
triés. Apres la premiére pression, le moQt est
réfrigéré jusqu'a une température de 5°C pour
la décantation statique et successivement
transféré dans des cuves d’inox pour la
fermentation qui a lieu a température
contrblée, sur lies. Le vin obtenu vieillira
durant 3-4 mois dans des cuves d’acier
jusqu’au moment de la mise en bouteille.

Dégustation : Jaune paille avec des reflets verdatres. Nez
délicat mais persistant, fruité avec des notes
de pommes vertes, de miel et d’épices. La
bouche est agréable, bien équilibrée,
savoureuse avec une petite  pointe
d’amertume en finale.

Accords : Idéal avec les crevettes, homards, huitres et
fruits de mer ou tous plats qui en sont
COMpOoses.
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SELECTIONS

MONDIALES DES VINS
—— CANADA —

Code : 11155665

Prix : 15,65%

Prix Licenciés : 14,83%
uvcC :12
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