MONTALVIN

FANTINI SANGIOVESE
Puglia IGT

Produit régulier

Région : Les Pouilles

Cépages : 100% Sangiovese

Vinification : Les raisins proviennent de Canosa di Puglia, de
Barletta et d’autres villes de la région. Une fois
récoltés, les raisins sont délicatement égrappés
avant de subir une macération et fermentation de
10 jours.

Dégustation : De couleur grenat, le Sangiovese Fantini charme
par ses ardbmes intenses et persistants tres fruités
(fraise et mire) et légérement boisés. En bouche,
il est moyennement corsé tout en ayant des
tannins présents et bien balancés. Le Sangiovese
Fantini est prét a boire des maintenant. b / ]

Accords : Délicieux avec les plats traditionnels italiens
mais aussi avec les viandes et poissons grillés.

Service : Servir entre 16°C et 18°C.

FANTINI

Code : 12477501
Prix : 10,20%

Prix licencié : 9,83%
Uuve : 12
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