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Chéateau de Bel-Air Lalande-de-Pomerol 2014
Pomerol AOC

Spécialité par lot

Chateau de Bel-Air est mentionné dans les éditions du Féret dées
1922. Depuis longtemps reconnu pour la qualité et I'exposition
privilégiée de son vignoble, c’est en 2011 que Michel de Laet
Derache a pour projet de restituer a la terre qu’il vient d’acquérir
tous les soins qu’elle mérite.

Région: Pomerol, Bordeaux

Cépages : 73% Merlot, 10% Cabernet franc, 8 Cabernet
Sauvignon

Vinification : La récolte est vinifiée en petits lots en cuves
béton thermo-régulées. Le vin est ensuite élevé
pour la majeure partie en barriques pendant 12 a
14 mois (60% de barriques neuves).

Dégustation: |l présente des notes florales et de fruits rouges et
un équilibre harmonieux entre matiere et tannins.
Délicieux apres juste quelques années de
vieillissement, ce vin délicat est un partenaire
idéal pour des mets raffinés.

Taux d’alcool : 13% Alc./ Vol.

(HATEAU e BEL-AIR
Code SAQ : 12963226 LALANDE DE POMEROL
Prix : 30,75%

Prix licencié : 26,74%
Uvc : 12
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