CHATEAU MOULINET-LASERRE 2018

MONTALVIN

Pomerol AOC

Spécialité par lot

Frere jumeau de Clos René, le vignoble du Chateau Moulinet-
Lasserre se situe sur le versant ouest du plateau de Pomerol et
appartient a la méme famille depuis plusieurs générations.

Région:

Cépages :

Vinification :

Pomerol, Bordeaux

70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet
Sauvignon

Son terroir, composé principalement de graves,
permet une pleine maturation du fruit dans les
années seéches comme dans les années
pluvieuses. D’'une moyenne d’age de 35 ans, la
vigne, conduite de maniére traditionnelle, profite
pleinement de ces sols chauds. La vinification,
respectueuse du raisin (vendangé
manuellement), est faite en cuves thermo-
régulées. Les vins sont élevés pendant 18 mois
en barrigues de chéne dont une partie est
renouvelée chaque année.

Dégustation: Les vins, délicats et agréables dans leur jeunesse,

possédent une structure somptueuse qui promet
un joli bouquet tertiaire aprés quelgues années de
vieillissement.

Code SAQ : 13213793

Prix : 78,75%

Prix licencié :

Uvc : 12

68,49%

OUEIX

S.C.E.A. GARDE - LASSERRE
JEAN-MARIE GARDE, ADMINS STRATEUR
A POMEROL (GIRONDE) - FRANCE

UIT DE FRANCE
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