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VISTORTA CHARDONNAY 2017 
GRAVE DEL FRIULI DOC 
Spécialité par lot  
 
 

C’est dans le décor enchanteur de la Belle Époque, sur le magnifique vignoble de Vistorta, dans le 
Frioul occidental, que la famille Brandolini d’Adda réside depuis 1780. Les origines agricoles de 
Vistorta remontent au 2e siècle ap. JC, comme en témoignent deux chapiteaux datant de l’époque 
romaine qui marquent encore les limites du vignoble aujourd’hui. Le Comte Brandino Brandolini 
d’Adda est maintenant l’âme de cette maison. Grâce à ses connaissances et à son amour du vin. 
 
 
 

Cépage : 100% Chardonnay 
 
Dégustation : Vin blanc sec proposant au nez une belle 

minéralité avec des notes de pêches et de poires. 
On retrouve également des arômes d’épices en 
arrières plan qui viennent rehausser la complexité 
de ce vin. En bouche, ce chardonnay est 
croquant et offre une belle progression tout au 
long de la dégustation se terminant en une longue 
finale sur le fruit et les épices. 

 
Accords : S’accorde parfaitement avec la plupart des 

poissons, le risotto, les fromages délicats et les 
champignons. 

 
Service : Servir frais, 8-10 C.  
 
 
 
 

 
Code : 13226535 
Prix : 18,20 $ 
Prix licencié : 17,05 $ 
UVC : 12                                      
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