MONTALVIN

STOMO MERLOT 2019 Corite Brnamedidine

FRIULI GRAVE DOC 5
Spécialité par lot Vin Biologique VISTORTA

C’est dans le décor enchanteur de la Belle Epoque, sur le magnifique vignoble
de Vistorta, dans le Frioul occidental, que la famille Brandolini d’Adda réside
depuis 1780. Les origines agricoles de Vistorta remontent au 2¢ siécle ap. JC,
comme en témoignent deux chapiteaux datant de I'époque romaine qui
marquent encore les limites du vignoble aujourd’hui.

Le Comte Brandino Brandolini d’Adda est maintenant 'dme de cette maison.
Grace a ses connaissances et a son amour du vin, il produit un Merlot
séduisant et fascinant. Sous les conseils de I'cenologue Georges Pauli du
Chéteau Gruaud Larose, un ami de la famille, Brandino opte pour une haute
densité de ceps par hectare, ce qui donne un des meilleurs Merlot”.

Cépage: 100% Merlot

Vinification : La fermentation malolactique se fait de fagon traditionnelle
en barriques de chéne francais (40% neuves, 40% 1 an,
20% 2 ans). Un long vieillissement affine le vin.

Dégustation : Ce vin est riche et velouté, fruité et plein. Son bouquet est
d’'une harmonie exceptionnelle. On y trouve des ardbmes de
cassis, d'amandes, de pain grillé et de poivre gris. Les
tanins sont fins et élégants.

Accords : Ce vin a un charme dévastateur... A servir avec votre
meilleure cuisine.

Service : Entre 16°et 18°C. STOMO
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Code : 15246521

Pr!X :_20’50,$i CERTIFIE PAR FR-B10-01
Prix licencié : 17,83% AGRICULTURE UE/NON-UE
uvC: 12
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