MONTALVIN

JEMA 2016

Corvina Veronese IGT
Spécialité par lot

Région:
Cépage :

Vinification:

Dégustation :

Service :

Vénétie
100% Corvina

Pendant la phase de maturation, les raisins
ont d( étre éclaircis pour mettre en valeur les
traits de ce vin et la maturation a été
prolongée jusqu'a fin octobre. Les raisins ont
été soigneusement récoltés et placés dans le
séchage caisses pendant 20 jours. La
macération fermentaire a duré environ 20
jours. Le délestage a ensuite été suivi d'un
malolactique complet fermentation. L'élevage
en petits fts de bois francais a été effectue
pendant 18 mois, apres quoi il a été mélangé
et élevé encore 6 mois en flits. Le
vieillissement en bouteille pour encore un an
affine ses caractéristiques organoleptiques.

Couleur vive, rouge violacé. Il libere un
bouquet de rouge baies et cerises macérées
avec des notes légerement grillées et des
notes de cacao et de café. La bouche est
souple, ample et équilibrée, d'une excellente
longueur et persistance.

Accompagne bien les viandes grillées et a la
broche ainsi que les fromages trés bien
assaisonnés. Idéal comme vin a déguster en
compagnie. Servir a 18-20°C.

Code SAQ : 12469316

Prix : 29,90%

Prix licencié : 26,01%

UvC: 6

CESARI

FINE WINES OF VERONA
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