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BAFFONERO 2017

Maremma Toscana IGT
Importation privée

Cépages :

Vinification :

Description :

Code SAQ : 14920431

UvC: 3

100% Merlot

La fermentation se fait en cuves
d'inox a température controlée
pour 15 jours. Le vin est ensuite
vieilii 14 mois en barriques
francaises neuves de 225It.

Couleur rouge rubis c'est une
explosion de fruits foncés,
particulierement de mires et de
bleuets, enrobés d'un doux voile
de vanille. Dans le verre les
composantes aromatiques
évoluent vers le tabac, le chocolat
et une touche de café. Sa
complexité immeédiatement
apparente au palais est pleine et
demeure en place pendant toute la
dégustation. C’est un vin trés
appréciable rond, frais et
vigoureux.
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